Sos uz przenu (pecenu) piletinu

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

1 caSakisele pavlake

5 kasikamajoneza

3kisela krastavcica

1 cesanjbelog luka

2 kasikeiseckanog svezeg persuna

Priprema

Kisele krastavcice, beli luk i perSun sitno iseckati. U odgovarajucu ciniju staviti kiselu pavlaku i majonez, pa
viljuskom gediniti. Dodati iseckane krastavcice, beli luk i perSun. PromeSati, da se svi sastojci gedine. Ne soli
se (ko Zeli moze da posoli). Ostaviti u frizider, na pola sata pre upotrebe.

Savet



