Laneni zalogaji

tezina: srednje

za: 30 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Testo:

500 gbrasna

250 gmargarina

2 dlbelog vina

1dlulja

1 kesicapraska za pecivo
2 kasicicesoli

100 glana

100 gsuncokreta

100 gsusama

Fil:

400 gsitnog sira

100 gmajoneza

po ukusubiber

100 gproprzenog susama

Priprema

| zraditi dobro margarin dodati mu sve sastojke (brasno, so, prasak za pecivo, suncoktet, lan i susam). Zaliti sa
uljem i vinom i umesiti testo. Testo ostaviti 30 minuta u frizideru, zatim gaistanjiti na2 mm debljine i seci
modlicama



Poredjati ih u pleh i peci dok ne porumene. Zafil: gedinite sir, mgjonez, susam i biber, pa kuvarskim Spricom
fil naneti najednu i drugom sastaviti.

Savet



