Veknice sa suvim zacinskim biljem

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

o 2jgeta

2 dimleka

1 dlvode

5 kaSikepavlake
oko 600 gbrasna

1 ravna kasikasoli
20 gkvasca

1 kaSicicaSecera

Ostalo:

1/2 pakovanjamargarina

1 kaSicica osuSenog vlasca

1 kaSicicapersuna

12 kaSicicelistai korena celera

Priprema

PomeSgjte mleko, vodu, kaSicicu Secerai dodajte kvasac u ovu meSavinu pa gedinite. Pavlaku i jgje umutite i
dodajte prethodnoj masi. U brasno umeSajte so i zamesite testo. Pokrijte testo folijom i ostavite petnaestak
minuta na toplom da nadoe

Otopite margarin i dodajte suvo zacinsko bilje. Nado3 o testo secite kuhinjskim makazama u komade Zeljene



velicine, utopite ih u masu od margarinai bilja.

Regjte utopljene komadice u vec pripremljene podmazane modle za vekne.

Rasporedite testo u dva kalupa, prekrijteih folijom i sacekajte da udvostruce masu. Zagrejte rernu na 250
stepeni. Stavite oba kalupa u zagrejanu rernu. Pecite dvadesetak minuta na 220 stepeni. Svaka domacica poznaje
svoju rernu i vodi racunada joj se hleb dobro ispece. Pecene veknice prekrijte kuhinjskom salvetom i sacekajte
nekoliko minuta da se prohlade. Rukom odvajajte komade, odvajaju se onako kako steih redjali.

Savet

Pokaj aete se ako ne probate. Mogu se jesti bez hleba. Malo Sale nikad ne Skodi!



