Krofne sa narandzom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna

1 paketic kvasca

1 kaSikaSecera

1,5 dImleka

2narandze

malorendane kore od narandze
2jga

za przenjeulje

za posipanjesecer u prahu

Priprema

U mlako mleko rastvorite kvasac i Secer. U drugi sud prosejte brasno, dodajte nadoslii kvasc, so, sok i malo
rendane kore od narandze, jgjai zamesite testo. Pokrijte krpom i ostavite na toplom da se udvostuci. Nadoso
testo premesite, razvijte oklagijom nadebljine 1 cm i vadite caSom krugove. U zagrejano ulje przite krofne sa
obe strane da porumene. Gotove krofne vadite na salveti da upiju viSak masnoce. Pospite Secerom u prahu i
posluzite sa dzemom i kafom... Prijatno.

Savet



