Lud lab sa visnjama

o

tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakolac:

5+7jga

300 gSecera

250 gmargarina
5 kaSikabrasna
1praSak za pecivo
500 gviSanja

1 kaSikakakao
100 miulja

200 gcokolade

5 kaSikasecera

Priprema

Izmutiti 5 jaja sa 5 kaSika Secera, 5 kaSika brasna, praskom za pecivo, kakaom. Staviti da se pece. Fil: Izmutiti 7
jajasa 300 g Secerai preruciti u Serpu i staviti da se kuva na pari, dodati 100 g cokolade i kuvati 15 minuta. Kad
se fil ohladi pomesati ga sajednim izradjenim margarinom. Premazati koru filom i preko filaravnomerno
poredjati vidnje jednu pored druge. Otopiti 100 g cokolade i preliti gotov kolac.

Savet



