Pastetice sa eurokremom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 glisnatog testa
e 200 geurokrema

Priprema

Lisnato testo razviti oklagijom naradnoj povrSini u pravougaonik. Zatim iseci natrake po duzini i poprecno
tako da se dobiju pravougaonici... Svaki pravougaonik puniti kasicicom eurokremai presavitina dva puta, tako
da se dobijeizgled pastetice. Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 25 minuta.

Savet



