Slani Stapici

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za Stapice:

e 1 kgbrasna T-500
250 gmlijeka
250 gvode

100 gulja

100 gmargarina
1 kaSikasoli

2 kasikeSecera

1 kesicakvasca

| jos:

e 1 kesicakima
e 1Zumance
e 2 kaSkemlijeka

Priprema

Od gore navedeni sirovina zamijesiti tijesto i ostaviti da fermentiSe. Jednom premijesiti. Kad tijesto ponovo
fermentiSe kidati rucno po malo tijesta (50 gr) i praviti male loptice, reati naradnu povrainu sve dok se ne
potrosi tijesto. Loptice premazati uljem. Uzeti jednu lopticu, razvuci je oklagijom, zarezati noZzem do polai uviti
Stapic. Reati napleh koji je prethodno namazan margarinom. Stapice premazati Sa umucenim Zumancetom |
mlijekom i posuti kimom. Peci na 220 C oko 25 minuta. Prijatno!



Savet

Od ovog tijesta mozZete praviti i slatke Stapie. Postupak je isti samo $to na sredinu stavite kaSiicu dZzemai uvijete
Stapi. Na kraju uvaljati u Seer u prahu. Stapii su jako mekani i drugi dan. Treba probati.



