Penjurlije

tezina: srednje
za: 6 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

e 600 gbrasna

1 kaSicicasecera
1 paketickvasca
2 dimleka
1belance

2 jajeta

malosoli
1dlulja

Zafil:

e 300 gsira
e 2jgeta
e Zumance (za premazivanje)

Priprema

Kvasac razmutiti sa kasicicom Secera u mlako mleko. Dodati brasno, jaja, so i ulje. Zamesite testo rukom.
Pokrijte krpom i ostavite na toplom da nadoe. Nadosl o testo premesite, isecite na pravougaone trake i filujte (fil
predhodno gedinite). Urolgjte u kiflicei slaZite u namazan pleh. PremaZite Zumancetom i pospite samalo
susama, kimaili po zelji. Pecite u zagrajanoj rerni na 250 stepeni. Kada penjurlije porumene izvaditei pokrijte
krpom da omeksgju.



Savet



