Krevajcici od integralnog brasna

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zatesto:

3dimleka

100 gmargarina

2jgjeta

20 gkvasca

350 gintegralnog brasna
oko 200 gostrog brasna
1 kaSicica Secera

1 kasicicasoli

Priprema

Ove krevajcice mesilaje moja cerka, jasam gledala, bole ih je umesila od mene, priznajem. U mleko dodati
Secer i rastopiti kvasac, margarin i jgja gediniti sa solju. Oba braSna pomesati, dodati masu sa margarinom i
jaimai izmrviti sabrasnom, zatim zamesiti samlekom i ostalim dodatim sastojcima. Testo ostaviti dvadesetak
minuta da nadodje, premesiti, a onda oblikovati krevajcicei redjati ih u podmazan pleh. Prekriti folijom i
ostaviti joS dvadesetak minuta da narastu. Peci u zagrejanu rernu tridesetak minuta.

Savet



