tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zatesto:

e 0ko 1 kgbrasna
1 kockicakvasca
2 kaSkemadti

2 Zumanceta

2,5 dimleka

2,5 dlkisele vode
2-3 kaSikesecera
1 prstohvatsoli

Ostalo:

1 kgsvinjske masti
200 gSecera u prahu
2-3 kesicevanil Secera
koraod limuna

Priprema

Razmuititi kvasac u mlako mleko sa dodatkom Secera. Dodati ostale sastojke, rendanu limunovu koricu i
zamesiti testo. Ostaviti natoplom da naraste. Rastanjiti testo naradnoj povraini i vaditi vecom caSom pogacice.



Pogacice ostaviti jos oko 30 minuta na toplom da se uduplaju (okrecite ih par putalagano). Zagrejte mast i
prZite krofne. (Serpa mora biti sa poklopcem). Vruce uvaljgjte u meSavinu Secerai vanil Secera.

Savet

Mozete krofne prziti i u ulju.



