embrelen torta

tezina: tesko

za: 20 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

PatiSpan;j:

18 belanca

450 gSecera

450 gmlevenih oraha
3 kaSikebrasna

Fil:

18zumanca

22 kasSikeSecera
Svanile

100 gcokolada
375 mimleka

3 kasikegustina
250 gmargarina
125 gmaslaca

Grilijas.

e 350 gSecera
¢ 300 glesnika

Priprema



Umutiti 6 belanca sa 150 gr Secera, 150 gr mlevenih orahai 1 kaSikom brasna. I speci ovakve 3 kore.

Fil: 15 Zumanca, 18 kaSike Secera kuvati na pari kad je gotovo dodati 5 vanilei 100 gr cokoladu. Posebno
skuvati 375 ml mleka, 3 Zumanca, 4 kaSike Secerai 3 kaSike gustina. Ohladjene filove gediniti sa 250 g
margarini 125 g maslaca.

350 gr Secerarastopiti i dodati 300 gr pecenih leSnika, sipati u podmazan pleh. Kad se ohladi istucati u avan.

Filovati: kora- fil - grilijas - kora- fil - grilijas - kora - fil - Slag.

Savet



