Pogaca sa spanacem i sirom

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

e 450 gbrasna

2 kaSicicesoli

2 kaSikeSecera

1 Soljicamaslinovog ulja
1 Soljatoplog mleka

1 kesicasuvog kvasca
ljaje

Nadev:

¢ 300 gspanaca
e 250-300 gmladog sira
¢ malokrem margarina za premazivanje

Priprema

Prosgjano brasno umesiti sa ostalim sastojcima na uobicajen nacin, ako je potrebno, dodati tople vode, pa
ostaviti ga natoplom da narasta. Mozete testo podeliti nadvadela, ili, kao ja, razvuci jednu koru, pa je podeliti
napola. Premazati je krem-margarinom.

Dok je testo odmaralo, spremiti nadev od spanacai sira, opet, kako ko vali... Ja sam ga oprala, naseckalai
pomeSala saizmrvljenim sirom, posoliti po ukusu. Koru posuti nadevom.



Preklopiti koru ka sredini, prvo jednu...

...apotom drugu stranu.

Opet premazemo koru i pospemo nadevom, ali samo do pola

Preklopimo, malo rastanjimo i rezemo testo natrouglove.

Reati trouglove uspravno u pleh koji ste obloZzili pek-papirom, kracom stranom kaivici. Kad se popuni prvi
krug, isto ponoviti i sadrugim. Od okrajaka testa kad ste rezali trouglove, napraviti ruzicu koju postavite u
sredinu.

Ostaviti natoplom da jos malo odmara, premazati umucenim jgetom i peci u dobro zagrejanoj pecnici dok ne
porumeni. lzvaditi je, pokriti cistom krpom i ostaviti par minuta, da omeksa. Sluziti uz jogurt ili kiselo mieko.

Savet



