Slatki vencici

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

400 gbrasna

1/2 kaSicicesoli

2 kaSikeSecera

1 oljicaotopljenog margarina

2 kasikekiselog mleka

2 kasicicesuvog kvasca

1 kasicicarendane kore pomorandze
1 burbon vanilin Secer

po potrebitople vode

ljge

Fil:

¢ nekoliko kaikadzema po izboru

Priprema

Prosgjati brasno i izmeSati ga lopaticom sa solju, Secerima, margarinom, narandzinom koricom i suvim
kvascem. Jgje umutiti viljuskom, dodati mu kiselo mleko, pa sipati u brasno. Malo po malo dodajuci tople vode,
umesiti gipko testo i ostaviti da udupla zapreminu.

Podeliti testo naloptice Zeljene velicine, moje su bile velicine decije pesnice, parazvuci koricu. Svaku zaseci
sekacem za pizzu natrakice, u donjem delu, au gornjem staviti dzem. Preklopiti testo preko dZzema, pa zaviti u



rolatic.

Rolatic zaviti u krug i formirati vencic, spajgjuci krgjeve. Ostaviti natoplom da odmaragju. Pre pecenjaih
premazati umucenim jajetom i peci do fine zlatne boje. Gotove vencice posuti Secerom u prahu i posluziti uz
kafuili cg...

Savet



