tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 140 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1/2 kg svinjskog mesa

1 glavicacrnog luka

2,5 dl Sargarepe

1 pakovanjemeSavine povrca za uvec
1 vecikrompir

oko 200 gpirinca

oko 1 dlkuvanog paradajza

po ukususoli

Priprema

Iseci meso na kockice, posoliti, pagadinstati sa sitno iseckanim lukom i Sargarepom (nekih sat vremena).

Zatim dodati meSavinu povrca za uvec, kao i na kocke isecen krompir, pa sve zajedno kuvati jos nekih sat
vremena

Zato vreme odvojeno skuvati pirinac.

Zatim gediniti kuvani pirinac samesom i povrcem i dodati kuvani paradajz. Sve zajedno kuvati joS 15-ak
minuta.



Savet



