Zeleneruzce

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

oko 1 kgbrasna
3dimleka

ljgje

mal oSecera

1 kaSikasoli
1kvasac

2 dlulja

1 kaSicicasirceta
2 dlvode

Nadev:

¢ 200 gblansiranog spanaca

200 gdomace dimljene slanine
2 dlkisele pavlake

ljge

1 kaSikasoft margarina

1 kaSikagriza

Ostalo:



e ljge
e susam
e 100 gmargarina

Priprema

U mlako zas adjeno mleko dodati kvasac. Ostaviti da se aktivira. Dodati ostale sastojke i zamesiti testo. Ostaviti
testo 30 minuta na toplom. Podeliti testo na 2 delai razvuci pravougaonog oblika. Naneti polovinu nadevai
urolati. Ponoviti postupak i sa drugom korom. Seci ostrim nozem rolate na 3-4 cm debljine. Poreati u pleh
oblozZen masnim papirom. Premazati umucenim jgjetom i posuti susamom, dodati po malo margarina odozgo.
Peci oko 30tak minuta na 220 stepeni. Sluziti uz jogurt.

Savet



