
Rolat sa krem bananicama

Sastojci

Za rolat:

1 listoblande
1 caša (2dl)mleka
1 cašašecera
100 gcokolade
1margarin
200 gmlevenih oraha
200 gmlevenog keksa
4krem bananice

Priprema

U šerpici prokuvati mleko i šecer i dodati margarin i cokoladu. Kada se smesa ujedini dodati mlevene orahe pa 
keks. Skloniti sa vatre i mutiti još malo. Ostaviti da se prohladi.

List oblande malo nakvasiti vodom pa razvuci topao fil. Topao fil ce još više omeknuti oblandu. Na jednom 
kraju staviti krem bananice jednu do druge i uviti rolat. Ostaviti da se ohladi pa seci i služiti.

Savet

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 30 min


