Grasak sa valjuscima

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjegraska

1 manja glavicacrnog luka
1 kaSikabrasna

1 kasicicaaleve paprike

1 kaSicicaSecera

zacin

13argarepa

Zavaljuske:

ljae

5-6 kaSikabrasna

1 kaSicicamasti
malosuvog biljnog zacina
malovode

Priprema

Luk i iseckanu Sargarepu proprZiti, ubaciti grasak, joS malo dinstati, pa dodati brasno i alevu papriku. Naliti
vode i dodati zacin i kaSicicu Secera. Javolim kad je graSak gusci, pa ne dolivam previSe vode. Ostaviti dase
krckai zato vreme pripremiti valjuske.

Izmutiti jaje, dodati bradno, kasicicu masti, malo zacina, padolivati vode dok ne dobijete testo koje je gusce od



onog za palacinke. Kad je grasak kuvan, kasicicom dodavati valjuske. Pola kasSicice je dovoljno, jaih volim
manje :)

Savet

Vreme pripreme zavisi od graska, frikomov se brzo kuva, pa koristim njega. Rendanu Sargarepu i persun uvek
imam u zamrzivacu, super je stvar, da vas ne bune veliki komadici Sargarepe sa prve slike :D



