Torta Beli Oblak

tezina: srednje
za: 14 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zatortu:

e 500 g3laga

500 mlkisele vode
250 gernog eurokrema
200 gmlevene plazme
38lag krema od vanile
50 grendane cokolade
100 gmlevenih lesnika

Priprema

Umutiti Sag i kiselu vodu pa podeliti nadvadela. U prvi dodati eurokrem, au drugi keks. Slag krem umuititi.
Na posluzavniku prvo sipati fil od keksai oblikovati tortu, posuti samalo lednikai cokolade. Preko togafil od
Slag kreme, pa opet malo lednikai rendane cokolade. Preko gotove torte stavitii Slag kremu. Posuti je mlevenim
leSnicimai rendanom cokoladom. Gotovu tortu staviti u hladnjak da se malo stegnei bolje sece.

Savet

Brzo se pravi, ukusnajei ne tako skupa.



