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tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatortu:

¢ 300 gkeksa

150 gbebi-piskota

3pudinga od cokolade
1Imleka

100 gcokolade za kuvanje
2vanilin-Secera

100 mlulupane slatke pavlake
3narandze

50 gmargarina

6 kaSikasecera

Priprema

Keksi piskoteizlomiti naparcad i staviti u posudu. Narandze oljustiti, iseci nakomadice pai njih staviti u
posudu. Od litre mleka odvojiti 2 dl i razmutiti puding od cokolade. Ostatak mleka pomesati sa Secerimai
margarinom i staviti da se kuva. Dodati i cokoladu i otopiti. Zakuvati puding na uobicajen nacin i jedan deo
preliti preko keksa. Ostatak prohladiti, pa dodati ulupanu slatku pavliaku i promeSati. Dodati u posudu, lepo
gediniti, paformirati tortu natacni. Ohladiti dobro pre sluzenjai posuti rendanom cokoladom.

Savet



