
Majonez torta

Sastojci

Kore:

15belanca
9žumanca
15 kašikašecera
12 kašikamlevenih oraha
6 kašikabrašna

Fil:

750 mlmleka
15 kašikašecera
3pudinga od vanile
3 kašikebrašna
250 gmargarina
6žumanca
150 goraha
150 gsuvog groža

Priprema

Umutiti 3 kore od po 5 belanca, 3 žumanca, 5 kašike šecera, 4 kašike mlevenih oraha i 2 kašike brašna.

U 750 ml mleka zakuvati 15 kašike šecera, 3 pudinga i 2 kašike brašna.

težina: srednje

za: 25 osoba

vreme pripreme: 90 min



Posebno umutiti 250 g margarina i 6 žumanca i sjediniti sa ohlaenim filom od pudinga.

U gotov fil dodati 150 g seckanih oraha i 150 g suvo groža. Filovati: kora - fil - kora - fil - kora - dekoracija šlag 
krema. PRIJATNO!

Savet


