Pita sa viSnjama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zapitu:

500 gkora za pitu

1 kgvidnja

3jgeta

1 jogurt

1jogurtska caSaSecera
1jogurtska casaulja

4 kasikebrasna

1praSak za pecivo

4 kaSikegriz

Priprema

Umutiti 3jgasal caSom Seceradodati jogurt, ulje, 4 kaSike brasnai pecivo.

Kore podeliti na4 delapo 4 do 5 kore u zavisnosti od pakovanja. Svaku koru premazati filom, a na zadnju
nabacati visnjei posoliti 1 kasikom griza.

Uviti urolat i reati u podmazan pleh sva4 rolata. Gotove rolate premazati samalo fila.
Peci na 180C oko 30 minuta.

Gotovu pitu seci nakomade i posuti prah Secerom. PRIJATNO!



Savet



