Cherry kolac

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

5ga

5 kaSikasecera

5 kaSikabrasna

1/2 kesicepraSaka za pecivo

Zafil:
e 300 gvidnja
¢ 1 kesicapudinga od Sumskog voca

e 100 gSecera
e 50 mlvode

Nadev:

e 250 mldlatke pavlake

Priprema



Umutiti jaja sa Secerom. Kad se dobije penasta smesa umesati brasno i praSak za pecivo. Kratko izmiksovati.

Dobijenu smesu sipati u podmazan pleh i peci 10-15 minuta na 180 stepeni.

Visnje kuvati sa Secerom natihoj vatri 10 minuta. Kad prokuvaju u to dodati kesicu pudinga razmucenog sa 50
ml vode. Kad se dobije gusta smesa ostaviti da se prohladi 10 minuta.

I specenu koru premazati dobijenim filom od viSanja.

Umuititi slatku pavlaku ili Slag i premazati preko fila. Po zelji ukrasiti.

Savet



