Nesto kao cheesecake

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 300 gmlevenog keksa
e 100 gmargarina
¢ 1 dlsokaod vidnje

Zafil:

e 2pudingaod vanile
e 5dl mleka

e 6 kaskaSecera

e Imargarin

Ostalo:

e 300 gviSanja

e 2dl sokaod visnje
e 200 gSecera

¢ 4 kaSkagustina

Priprema



IzmeSati keks, margarin i sok od visnje pa zapeci u rerni na 200 stepeni 10 minuta. Skuvati puding i ostaviti da
se ohladi. Kada se ohladi umutiti margarin. Ovim filovati koru. Visnjei Secer i sok staviti da provri. U malo
soka razmutiti gustin pa dodati u provrele visnje. Ovg fil odmah staviti preko fila od pudinga.

Savet



