okoladna torta

tezina: srednje
za: 25 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Kora:

2 Solje (250ml)Secera

1 3/4 Soljebrasna

3/4 %oljekakaoa

2 kasicicesode bikarbone
1 prasak za pecivo
2jgeta

1 Solja kafe

1/2 Soljeulja

1 kaSikaekstrata vanile

Fil 1:

500 mldlatke pavlake
5 kaSikaprah Secera
200 gcokolade

200 gmargarina

Fil 2;

500 mimleka
2pudinga od cokolade
7 kaSikaSecera
Imargarin



Priprema

Kora: 1zme&ati sve suve sastojke padodati jaja, ohladjenu kafu, uljei vanilu. Kada se ujednaci smesaizliti u
pleh i peci na 180 stepeni oko 30 minuta

Fil 1: Umutiti slatku pavlaku sa prah Secerom pa dodati mlaku otopljenu cokoladu. Posebno umutiti margarin pa
gediniti safilom od pavlake i cokolade.

Fil 2: U polalitramleka skuvati puding od cokolade. Ostaviti da se ohladi. Zato vreme umutiti margarini u
njega dodavati kasiku po kasiku ohlaenog pudinga.

Savet

Koricu podeliti napolai filovati filom od pavlake pa prekriti drugim delom kore pa ondafil od pudinga. U
sastojcima za koru, da ne bi doslo do zabune,1 3/4 Soljeje - 1 celaSoljai 3/4 Solje brasna.



