
Pizza od špageta

Sastojci

Potrebno je:

500 gšpageta
2 šoljeomiljenog sosa za špagete
2 šoljenaribanog sira
oko 200 gšunke, salame
2 kašikeulja

Priprema

Špagete kuvati u posoljenoj vodi 2-3 minuta, procediti i dodati ulje, promešati i ostaviti sa strane. uvec pleh 
premazati sosom za špagete, dodati sloj kuvanih špageta, odozgo posuti rendani sir, pa preko sira šunku.

Preko šunke staviti još jedan sloj špageta, sve preliti sosom za špagete, posuti ostatkom sira i složiti šunku.

Peci u rerni zagrejanoj na 160°C oko 20-30 minuta.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 40 min


