Pizza od Spageta

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

500 g3pageta

2 Soljeomiljenog sosa za Spagete
2 Soljenaribanog sira

oko 200 gsunke, salame

2 kasikeulja

Priprema

Spagete kuvati u posoljenoj vodi 2-3 minuta, procediti i dodati ulje, promeati i ostaviti sa strane. uvec pleh
premazati sosom za Spagete, dodati sloj kuvanih Spageta, odozgo posuti rendani sir, pa preko sira Sunku.

Preko Sunke staviti joS jedan sloj Spageta, sve preliti sosom za Spagete, posuti ostatkom sirai sloziti Sunku.

Peci u rerni zagrejanoj na 160°C oko 20-30 minuta.

Savet



