Kupusara

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zapitu:

500 ggotovih kora za pitu

1 srednja glavicakiselog kupusa
biber

so

Priprema

Glavicu kiselog kupusa iseckati &to sitnije. Dobro oprati u hladnoj vodi i dinstati dolivanjem po malo vode dok
ne omekSai neispari svatecnost. Pri kraju dodati malo ulja, joS malo proprZiti i pobiberiti sveze mlevenim
biberom.

U nauljen pleh redati do dve kore poprskane meSavinom uljai vruce vode. Preko njih staviti kupusi tako dok se
ne utroSe sastojci.

Odozgo staviti koru. Poprskati uljem i peci u umereno zagrejanoj pecnici dok ne porumeni. lzvaditi iz pecnice,
poprskati toplom vodom, pokriti cistom krpom i ostaviti da se malo prohladi, paiseci nakocke.
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