Keks na presi

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

e 600 gbrasna

3jgeta

250 gSecera

koricalimuna

1 dimleka

1/2 kesicepraska za pecivo
1/3 kaSicicesoda bikarbone
2 kesicevanilin Secera

200 gmasti

1 kaSikasoka od limuna

Priprema

Umutiti penasto jaja, Secer, vanil Secer, mast, sok od limuna, koricu limunai mleko, umesati brasno, praSak za
pecivo i sodu bikarbonu. Ukljucite aparat za galete, ili zagrejte starinsku presu za kolace, ili aparat zatople
sendvice. Kidajte rukamakuglicei utisniteih i pecite dok ne porumene.

Savet

Umesto masti mozZete dodati 250 gr margarina



