Pizza mafini

tezina: lako
za: 24 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zamafine:

400 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

1 kaSicicasoli

90 gotopljenog margarina

ljge

400 mljogurta

150 mimleka

1 ceSanjsitno iseckanog, belog luka
1/2 kaSicicesuvog bosiljka

1/2 kaSiciceorigana

1/2 kaSicicemlevenog bibera

1 kasicicamlevene ljute paprike
100 gizrendanog kackavalja

100 gpilecih prsa, sitno iseckanih

.ijog

¢ 100 gsitno iseckane dimljene pecenice

Priprema



U dublju vanglicu staviti brasno. Dodati pecivo i so, padobro prome&ati. Staviti jaje, malo promeSati viljuskom,
samo da se jaje malo gedini sabrasnom, pa dodati jogurt i sve umutiti (viljuskom). Zatim sipati mleko,
otopljeni margarin i sve havedene zacine, pa Zicom za mucenje sve sediniti.

Kalupe za mafine (24 kom.) podmazati margarinom, pa u svaki kalup sipati po dve pune kasike testa. Po vrhu
posuti iseckanom pecenicom. Staviti da se pece, u prethodno zagrejanu rernu, na 190 stepeni.

Savet



