Ustipci sa palentom

tezina: srednje
za: 5 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gpaenta

100 gobicnog brasna

2 jgjeta

2 dlkiselog mleka

1 prstohvat sode bikarbone
1 kesicaprasaka za pecivo

1 kaSicica soli

po ukusubiber, origano, bosiljak
ulje zaprzenje

3 kaSikepavlake

1 kaSkamagjoneza

Priprema

Palentu pomeSati sa braSnom, praskom za pecivo i sodom bikarbonom. Dodajte jgja, soli, bibera, cubra, origana
i karija.

PromeSgjte sve sa kiselim mlekom. Ostavite da odstoji 20 minuta.

Ustipke vadite kaSikom i spustgjte polako u zagrejano ulje. Przite ustipke okrecuci sasvih strana da se
podjednako isprze. Da dobiju zlatnu-braon boju. U posebnoj cinijici pomeSajte pavlaku i majonez i posluzite sa
gotovim ustipcima.



Savet



