Ciciban

teZina: srednje
za: 25 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru (x3):

e 3jgeta

3 kaSikeSecera

1 kaSikabrasna

5 kasikemlevenih oraha
1 kasikaprezli

maloulja

Zafil:

e 250 gmargarina
250 gSecera u prahu
3jgjeta

200 gcokolade

1/2 caSevode

3 kaSikeSecera
malo ulja



Priprema

Kora: umutiti jajai Secer, padodati ostale sastojke. Ispeci 3 ovakve kore na pek papriru.

Fil: Umutiti margarin sa Secerom u prahu i dodati 3 zumanceta. Skuvati cokoladu savodom, 3 kaSike Secera,
malo ulja. Sve to izmesati i dodati Sne od 3 umucena belanceta.

Filovati: Kora, fil, kora, fil, kora, fil odozgo i okolo.

Savet



