Zapecene dljive u rerni

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:
¢ 1 kgociScenih dljivaod kostica
e 100 gSecera

Priprema

Sljive oprati i iscepati ih napolovine. Pripremiti veci plehili tepsiju i nareati samo jedan red djiva. Odozgo
posuti Secerom i staviti u vec zagrejanu rernu. Peci ih 30 minuta na 250 C. Kad otpuste sok slagati ihu
zagrejane teglice ili flaSice od soka. Zatvoriti metalnim zatvaracimai poreati u rernu 10 minuta na 220 stepeni.
Ostaviti u rerni dok se ne ohlade. Dobre su za pite, palacinke, amogu i na hleb.

Savet

Mozete dodati viSe Seera, ovako ima po malo kiselkast ukus.



