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tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakolac:

e Jjgeta

16 kaSikaSecera

16 kaSikaulja

16 kaSikamleka

16 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Za Serbet:

e 250 gSecera
o 2-3 kaSikekakana
e 250 mlvode

Priprema

Mikserom izmutimo jajai Secer. Dodamo brasno, prasak za pecivo, mleko i ulje i meSamo kaSikom dok se
smesa he sjedini. Kada smesa bude gotova, izlijemo u ogruglu tepsiju u kojoj je postavljen papir za pecenje.
Tepsiju stavimo u rernu i pecemo 40 minuta na 190 stepeni. |zvadimo tepsiju iz rerne isecemo kolac na
raomboide. U Serpu na Sporetu stavimo Secer, vodu i kakao i meSamo kaSikom. Kad Serbet prokljuca prelijemo
kolac. Prijatno!

Savet



Uz kola moZete popiti jenu crnu kafu.



