Mafini od cokolade

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

270 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
200 gSecera

100 g maargarina

2jgeta

150 mljogurta

5 kaSikamleka

200 g seckane cokolade
100 gcokolade za glazuru

Priprema

Omeksali margarin dobro umesajte sa Secerom. Postupno dodajte jaja, jogurt, mleko i meSajte dok smesane
postane glatka.

Brasno i praSak za pecivo pomesgjte, zatim u smesu dodajte margarin i jgja uz stalno mesanje. Masu meSgjte
dok ne postane jednako glatka.

U smesu dodajte 200 g seckane cokolade i promeSgjte. Stavljajte u kalupe po 2 kaSike smese, jer ce mafini
narasti. Mafine peci u zagrejanoj rerni na 180 stepeni, 20-25 minuta.

Kad se mafini ispeku otopiti cokoladu i preliti preko njih, amoze sei dodatno narendati cokolada. Prijatno!



Savet

MozZete mazati kalupe sa malo margaring, jaimam silikonski i njemu nije potrebno mazanje.



