Filovane projice

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zaprojice:

2jgeta

1 Soljamleka

1/2 Soljeulja

1 Soljakisele vode

2 Soljekukuruznog griza
1 Solj apSenicnog brasna
1 kesicapraska za pecivo
1 caSapavlake

1 kaSicicasoli

Zafilovanje:

¢ 1 caSapavlake
¢ 50 mimajoneza
e 100 gSunke

e po zeljikecap

Priprema

Umutiti jaja pa dodati mleko, ulje, vodu i pavlaku. Posoliti. Sjediniti pa postepeno dodati kukuruzni griz i
brasno pomeSano sa praskom za pecivo. Dobijenu smesu sipati u odgovarajuce kalupe, tako da sredina projice
ostane prazna zafilovanje. Peci 15-20 minuta na 200 stepeni. Pecene projice ostaviti da se ohlade, pafilovati
filom od pavlake, majonezai seckane Sunke. Po Zelji ukrasiti kecapom.



Savet

Meraje Doncafe Solja.



