Zapecene svinjske snicle

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

4svinjske Snicle

2 kaSikesenfa

1 glavicacrnog luka

200 gmariniranih Sampinjona
200 gparadajz sosa
4listicasira

maloulja

malosuvog biljnog zacina
malobibera

Priprema

Snicle izlupati, zaciniti i poreati u podmazan sud, paih premazati senfom.

Naulju proprziti sitno seckan crni luk, dodati Sampinjone, zacinei paradajz sos. Prziti 10-ak minuta pa preliti
Snicle.

Sir iseci natrakice pa poreati preko sosa. Peci u zagrejanoj rerni na 200 C oko 60 minuta.

Savet



