Pogaca cvijet

tezina: srednje

za: 20 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Zatijesto:

1 kgbradna

1 kaSikaSecera

1 kaSikasoli

2 kesicesuvog kvasca
malopeciva

ljgje

1dlulja

po potrebimlijeka

Zapremazivanje

¢ 150 gotopljenog margarina
e ljge
e malosusamaili maka

Priprema

Od navedenih sastojaka zamjesiti tijesto. Pustiti da se odmara 1 h.

Zatim ga premijesiti naradnoj povrSini. Razvuci oklagijom i premazati margarinom, preklopiti tijesto i postupak
ponoviti tri puta. Tijesto razvuci i igeci caSom kao za krofne.

Vecu tepsiju premazati margarinom. Kolutove reati u krug po tepsiji. Od jednog dijelatijestaisplesti pletenicu i



uviti je u krug u sredini tepsije. Ostaviti da odmara jos pola sata.

Nakon $to sve nadoe premazati umucenim jgjetom. Po zelji se moze posuti susamom ili makom. Peci u
zagrijanoj rerni na 180 C oko 1 h.

Savet

Dabi pogaa bilaljepSe peena, odozgo se moze staviti pek papir i odstraniti ga pred sam kraj peenja.



