Pica pitice

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjekorazapitu

2 caSeMoja kravicakisele pavlake
200 gkecapa

1 kesicaorigana

300 gsunke

600 gpecurki

500 gMojaKravicaKuhinjicasitan sir
200 gimlek Iriskog sira

2jgeta

Priprema

Prve dve kore poprskati samo vodom i uljem, trecu premazati sa 1/2 Moja kravica kisele pavlake, zatim na
narednu poreati 150g seckane Sunke, petu koru premaZite sa 100g kecapai origanom, na Sestu staviti 250g Moja
Kravica Kuhinjica Sithog sirai na poslednju 300g prodinstanih pecurki. Uviti u rolat, pa napravite jos jedan
takav.

Stavite rolate na posluzavnik, paih ubacite na 1h u zamrzivac, kako biste kada ih izvadite mogli lak3e seci.
Isecite ih natanke kolutove, oborite i poregjte u pleh.

Umutiti 2 jgjai 1 casu pavliakei premazati. Staviti da se peku u prethodno zagrejanu rernu na 200 stepeni.
Nakon 15 minutaizvaditi pleh i na pitice narendati Imlek Iriski sir, pavratiti najos 10-15 minuta u rernu dok se
Iriski sir neistopi. Pica pitice moZete posluziti topleili hladne.



Savet



