Sendvic pita

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2dImleka

0,8 dlulja
2jgjeta

1 kaSicicaSecera
1 kaSicicasoli
10 gkvasca

300 ghrasna

Zafil:

e 150 gSunkeili bilo koje salame
e 150 gsiraili kackavalja
e susam zaposipanje

Priprema

Mleko, Secer i kvasac gedini u dubljoj posudi padodati jednu kaSiku brasna, sve dobro promesati, prekriti
salvetom ili folijom i ostavi desetak minuta na toplom da kvasac nadoe. U vanglicu za meSenje sipati brasno,
umesati so, dodati jgjai uljei nadodli kvasac, pa mikserom sve umutiti da se dobije ujednacena masa. Manju
cinijuili pleh nauljiti i posuti brasnom, sipati polovinu testa, preko poreati salamu, preko salame narendati ili
izmrviti Sir.



Preko rasporediti preostal o testo, ja sam kaSikom sipal a, voditi racuna datesto prekrije fil.

Odozgo posuti susamom ili bilo kojim semenkama. Staviti u zagrejanu rernu na 220 C i peci dok porumeni.
Pecenu pitu prekriti i ostaviti da se malo prohladi, seci nakockei duziti.

Savet

Pekla sam u plehu prenika 25 cm.



