Brz kolac sa jabukom

o

tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

3jgjeta

10 kaSikaSecera

10 kaSikabrasna

10 kaSikaujla

1/2 kesicecimeta

4 rendane jabuke

1 kesicapraska za pecivo

Zadekorisanje:

e par kaSikaSecerau prahu

Priprema

Umutiti jaja, Secer, ulje, bradno, praSak za pecivo. Dodati cimet i rendane jabuke isceene od soka. Jabuke
umesati u smesu kasikom.

Peci u zagrejanoj rerni na 180 C u podmazan i braShom posut pleh.



I specen kolac kada se ohladi, posipati Secerom u prahu. Prijatno!

Savet

p.s. a&ko ne volite cimet ne morate stavljati.



