Pasulj sa suvim mesom

&
By

F

a_'f* i .

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

200-300 gzutog pasulja (ili Sarenog)
2 glavicecrnog luka

lveca Sargarepa

1 paskanat

1persun

3 cenabelog luka

oko 1,5 dlkuvanog paradajza
1suvabutkicai suvarebarca

po ukususo i biber

Zaprska:

e 1 kaSikamasti (ili ulje)
o 2 kaSkebrasna
¢ 1 kaSicicaaleve paprike

Priprema

Pasulj ocititi, oprati i naliti hladnom vodom. Kad provri prosuti vodu. Meso oprati, pa naliti hladnom vodom i
prokuvati. Prosuti vodu i naliti novu. U Serpu sa mesom dodati svu ociscenu zelen, sitno seckani luk i kuvati
oko pola sata. Zatim dodati pasulj i kuvati sve zgjedno. Pred kragj kuvanja posoliti jelo po ukusu, pa zaprZiti
pasulj: umanjoj Serpici otopiti mast, pa dodati brasno i alevu papriku. Zaprsku sipati u pasulj i odmah nakon
togasipati i kuvani paradajz i ostaviti da se natihoj vatri joS malo krcka.



Savet



