Krem corba od |eblebija

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zacorbu:

250 gkuvanih leblebija
50 gernog luka

50 gSargarepe

1 cenbelog luka

1 kasSicicamorske soli
1/4 kasicicekurkume

1 kasikamaslinovog ulja
1limun

po potrebipersunov list
1 kaSicicaaleve paprtike
1 kaSicica kima

Priprema

Od kuvanih leblebija odvojiti 3 kasike koje cete kasnije dodati u corbu. Skuvati Sargarepu, crni i beli luk u malo
vode. Povrce prethodno iseckati na sitnije komade kako bi se brze skuvalo. U blenderu samleti leblebije,
Sargarepu, crni i beli luk. Prilikom blendiranja dodavati vodu u kojoj su se kuvale Ieblebije i povrce. Na ovu
kolicinu povrca potrebno je sipati oko 1,5 | vode. Obzirom da nije ostalo dovoljno vode u kojoj su se kuvae
leblebije i povrce, potrebno je dodati jos vode. Gustinu corbe svakakao mozete odrediti po ukusu, mozZete dodati
viSeili manje vode. orbu staviti da provri, pa dodati cele leblebije, so, kim alevu papriku, kurkumu i ulje.
Prilikom sluzenja, dodati kriske limunai posuti perSunovim listom.

Savet



Kada skuvate leblebije, vodu u kojoj su se kuvale nemojte baciti, mozete je iskoristiti za ovu orbicu.



