
Zapeceni krompir sa mlevenim mesom

Sastojci

Potrebno je:

300 gmlevenog mesa
800 gkrompira
100 mlpavlake za kuvanje
100 gkackavalja
1 instant preliv za krompir sa mesom
po ukususuvog biljnog zacina
maloulja
300 mlvode

Priprema

Mleveno meso zaciniti mešavinom zacina i propržiti na malo ulja. Krompir kuvati 15 minuta, zatim iseci na 
kolutove i pomešati sa mlevenim mesom, pa sipati u podmazanu tepsiju.

Sadržaj praškaste smese pomešati sa 300 ml hladne vode, pavlakom za kuvanje i preliti preko krompira i 
mlevenog mesa.

Posuti rendanim kackavaljem. Peci u prethodno zagrejanoj rerni na 200 C 45 minuta.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 50 min


