Moka - minjoni

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 100 gSecera

3jgeta

1/2 caSegjake crne kafe
1 kaSikamrvica
1/2praska za pecivo
lvanilin Secera

Nadev:

150 gSecera
2Zumanca

30 gbradna

2 dimleka

1 caSajake crne kafe
120 gmaslaca

Priprema

Penasto umutiti Zumanca, Secer i vanilin-Secer, dodati crnu kafu, mrvice i praSak za pecivo. Dodati cvrsto
ulupan sneg od tri belanca. Sipati u podmazan pleh i ispeci.



Zanadev skuvati Zumnca, Secer, vanilin-Secer, brasno, mleko i crnu kafu. MeSati dokse ne ohladi pa dodati
maslac.

I specenu koru preseci napolai jednu polovinu premazati nadevom a drugom polovinom preklopiti, seci male

pravougaonike. Kada se potpuno ohlade, nabosti ih naviljusku i umakati u glazuru od cokolade. Ukrasiti
Slagom.

Savet



