Kremsnita s visnjama

tezina: srednje
za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zabiskvit:

* 6jaa

6 kaSikaSecera

2 kasikeulja

6 kaSikabrasna

4 kaSkevruce vode

1 kesicapraska za pecivo
naribana limunova korica

Kremal:

lteglaviSanja

3 kaSkeSecera

1 kesicapuding od vanilije
2 Zlicegustina

Kremall:



7jga

150 gSecera

2 kesicepudinga od vanilije
1 kesicavanilin Secera

1 Imlijeka

Kremalll:

e 1/2IMoja Kravica Kuhinjica slake pavliake

Priprema

Izmiksati jajai Secer, dodati ulje, brasno s praskom za pecivo i nakraju vodu. Ispeci biskvit.

Ocijediti visnjei dodati vode daimate polalitre tekucine, pomijeSati puding, gustini Secer i skuhati u soku. Na
kraju dodati visnjei premazati preko biskvita.

Mlijeko staviti kuhati. Napraviti snijeg od bjelanjaka s mrvicom soli. Zutanjke izmiksati posebno, dodati Secer,
puding i malo mlijeka. Skuhati Zutanjke u mlijeku, a snijeg dodati u vrucei lagano umijeSati Zlicom te staviti na
kolac.

Gore staviti umucenu Moja Kravica Kuhinjica slatku pavliaku. Moze i u prahu, a moze se ispeci koralisnatog i
staviti gore.

Savet



