Sne-nokle (4)

i A7 o3

H +
[

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Beli Snel:

e 6 belanaca
e 15 kasikaSecera

Zuti krem:

6Zumanaca

2 kesicevanilin Secera
200 gSecera u prahu
1Imleka

1 kesicapudinga od vanile

Priprema

Litar mleka staviti u dublji sud davri natihoj vatri. Umutit Snel od belanaca, spustati ga u kljucalo mleko i
kuvati okrecuci u jednu i drugu stranu. Kuvana belanca vaditi rupicastom kaSikom i spustati u stakleni sud. U
mleku kojem ste kuvali snel staviti da se kuva krem od zumanaca, koje ste prethodno pomesali sa Secerom i
pudingom. Snel od kuvanih belanaca preliti Zutim kremom i ostaviti da se ohladi.
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