Posne kiflice (2)

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 600 mltople vode

1 kockicakvasca

5 kaSike (supene)Secera
1 kaSikasoli

1 kasikasirceta

150 miulja

1 kgbrasna

Priprema

U 600 ml tople vode izgnjaviti kvasac, dodati so, Secer, sirce, uljei otprilike brasna da masa bude Zitka. Ostaviti
da odstoji i datesto krene. Kada testo krene, dodati ostalo brasno, premesiti i ostaviti joS malo da odstoji.
UmeSeno testo podeliti na dve lopte, rastanjiti testo nadasci, seci natrouglice i praviti kiflice. Napravljene
kiflice reati u podmazan pleh i ostaviti jedno 15 minuta da odstoje. Pre pecenja, na svaku kiflicu staviti po
mrvicu margarinaili je namazati uljem. Peci na 200 C. Ispecene kiflice ponovo premezati uljem i pokriti
mokrom krpom jedno 5 minuta da odstoje u plehu.

Savet

Kiflice mozete puniti po zelji, amogu ostati i prazne. Moj prediog je da u svaku kiflicu stavite kockicu okolade.



