Suncokreti

tezina: srednje
za: 10 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

e 1 kgbrasna

1 paketickvasca

2 kaSiciceSecera

2 kaSicicesoli

2 dlulja

voda za meSenje testa

Zafil:
e 300 gMoja Kravica Kuhinjicasithog sira

e 200 gseckane sunke
o 5kaSkagvara

Za premazivanje
e ljge
e susam

Priprema

Kvasac potopiti samalo mlake vode da se otopi. U dublju posudu gediniti brasno, so, Secer, ulje, rastopljeni
kvasac i sve zamesiti sa mlakom vodom, da se dobije srednje tvrdo testo. Ostaviti ha toplom datesto naraste.



Naraslo testo preruciti naradnu povrSinu, razmesiti i praviti manje loptice. Svaku lopticu oklagijom rastanjiti,
pa staviti nasredinu gedinjeni Moja Kravica sitan sir, gjvar i Sunku. Ivice podici nagorei spojiti, okrenuti
lopticu nadrugu stranu i iseci na nekoliko mesta. Svaki iseceni deo testaizokrenuti, tako dafil bude gore.
Poreati u pleh, premazati umucenim jgjetom, posuti susamom i peci u zagrejanoj rerni na 200 C.

Savet



