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Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 g brasna

200 g kukuruznog brasna
1dl kisele pavlake

121 mleka

170 g maslaca
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Priprema

Razvijemo testo i ostavimo da se osusi. Umutimo jgja, pavlaku, mleko i kukuruzno brasno. Kore za pitu
narezemo prema obliku tepsijei slazemo je natg nacin da prvo stavimo sloj kore, pa sloj nadevai tako redom
dok se sav materijal ne potros tako da poslednji red bude kora. Pitu pecemo oko 40 minuta, a kad je pecena,
omekSamo je rastopljenim maslacem i mlakom vodom i izrezemo na cetvrtaste komade ili trouglove. Servira se
po Zdlji, toplaili hladna.



