Posan rolat

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 200 gmlevenog keksa

1 caSaobicne vode

250 gkristal Secera

100 g mlevenih oraha

100 gkokosovog brasna
100 g cokolade za kuvanje
250 gmargarina

Priprema

Staviti Secer da prokuva savodom i meSati dok se Secer ne otopi. U otopljen Secer dodati margarin, zatim keks,
orahe i kokos, dobro pomesajte pa gedinite masu. Masu podelite na dva jednaka dela. U jedan deo stavite
otopljenu cokoladu i meSajte dok se ne gedini, adrugi ostavite beo. Naradnoj povraini stavite foliju, nafoliji
prvo rastanjite crni deo mase, a posle po njoj beli deo. Sve urolajte i ostavite na posluzavniku da se stegne.
Isecite nakolutove i posluzite... Prijatno!!!

Savet

Rolat mozete pre seenja uvaljati u kokos..



