
Pita od testenina

Sastojci

Potrebno je:

250 mlMoja Kravica mleka
200 mlkisele pavlake
200 gslanine
600 gtestenine
2jajeta
350 gsira
100 gkackavalja
2 kašikeulja
so

Priprema

Umutiti jaja dodati sitan sir, mleko, pavlaku, posoliti i dobro promešati. U nauljenu tepsiju staviti skuvanu 
testeninu, preliti je ovom smešom i lagano sve promešati. Posuti sitno iseckanom slaninom i rendanim 
kackavaljem. Zapeci u rerni 20 minuta na 200*C.

Savet

Umereno kalorina veera, a može da posluži i kao glavno jelo.

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 30 min


